
PARA PICAR / TO SHARE / ZUM TIELEN

Pan, alioli y aceitunas                      1,80€
Bread, alioli and olives
Brot, Alioli und Oliven                                                                                         

Vasito gazpacho de sandía                                                2,50€
Glass of watermelon gazpacho
Wassermelonen Gazpacho Gläschen                                                                             

Croquetón de pollo, sobrasada y miel                                                                    2,50€
Chicken, sobrasada and honey XL-croque�e
Hühnchen, Sobrasada und Honig XL-Kroke�e

Croquetón de berenjena asada y queso mahonés       2,50€
Roasted aubergine and Mahon cheese XL-croque�e
Auberginen und Mahon Käse XL-Kroke�e

Tosta mallorquina de sobrasada, queso mahonés y miel                                     5,00€
Mallorcan toast with sobrasada, Mahon cheese and honey
Mallorquinischer Toast mit Sobrasada, Mahon Käse und Honig

Zamburiña gra�nada                     4,50€
Scallop au gra�n
Gra�nierte Jakobsmuschel

Patatas bravas         6,00€
“Patatas bravas”
“Patatas bravas” 

Hummus de remolacha con crudités y picos                   7,00€                                     
Beetroot hummus with crudités and “picos”
Rotebeeten Hummus mit Crudités und “picos”

Espárragos verdes con salsa gribiche        7,00€
Green asparagus with gribiche sauce
Grüner Spargel mit Gribiche Sauce

Nachos con queso, guacamole y chili con carne        12,00€                                       
Nachos with cheese, guacamole and chili con carne
Nachos mit Käse, Guacamole und chili con carne

Jamón ibérico con pan de cristal y tomate rallado                       25,00€          
Iberian ham with crystal bread and grated tomato
Iberischer Schinken mit Krystallbrot und geriebene Tomate

IVA INCLUIDO / VAT INCLUDED / MWST INKLUSIV



ENSALADAS / SALADAS / SALATE

Ensalada César con pollo, langos�no o salmón ahumado     14,50€                                                                 
Caesar salad with:  chicken, prawns or smoked salmon
Caesar Salat mit: Huhn, Garnelen oder Räucherlachs

Ensalada de queso de cabra gra�nado, jamón serrano y nueces                  14,50€                                                  
Grilled goat’s cheese salad, Serrano ham and nuts
Gegrillter Ziegenkäse Salat, Serrano Schinken und Nüsse

Burrata sobre berenjena asada, pesto de albahaca y    17,00€
emulsión de sobrasada
Burrata on roasted aubergine, pesto and sobrasada emulsion
Burrata auf gebratener Aubergine, Pesto und Sobrasada Emulsion

Poke bowl de salmón con arroz, aguacate, mango, wakame,   16,00€     
edamame y verduras                                                               
Salmon Poke bowl with rice, avocado, mango, wakame, edamame 
and vegetables
Poke Bowl aus Lachs mit Reis, Avokado, Mango, Wakame, 
Edamame und Gemüse

Ceviche de pulpo y langos�nos con aguacate, verduras, choclo y                  16,00€
plátano frito
Octopus and King prawn ceviche with avocado, vegetables, 
corn and fried banana
Oktopus und Riesenkrave�en Ceviche mit Avokado, Gemüse, 
Mais und fri�erte Banane
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VA DE PAN / BREADS / BROTE

Tosta de aguacate, cremoso de boniato y vainilla, cebolla                 12,00€ 
caramelizada y espárragos verdes            
Avocado toast, creamy sweet potatoe with vanilla, 
caramelised onion and green asparagus
Avokado Toast, cremige Süßkarto�el mit Vanille, caramelisierte 
Zwiebel und grüner Spargel

Roll de salmón ahumado y rúcula con aguacate                                               14,00€                                           
Smoked salmon roll with rocket and avocado
Geräucherter Lachs-Roll mit Rukula und Avokado

Club Sándwich                                13,00€
(pollo, bacón, huevo, queso, lechuga, tomate y mahonesa)                                             
(chicken, bacon, egg, cheese, le�uce, tomato and mayonnaise)
(Huhn, Speck, Ei, Käse, Salat, Tomate und Mayonnaise)

Hamburguesa Angus (200gr) con lechuga, pepinillo, tomate,             16,00€
bacón, cebolla roja y cheddar                 
Angus burger (200gr) with le�uce, pickle, tomato, bacon, 
red onion and cheddar
Angus Burger (200gr) mit Salat, Gurke, Tomate, Speck, 
roten Zwiebeln und Cheddar

Perrito caliente “Bahía” con bratwurst, pepinillo,               10,00€
cebolla crujiente y salsa tártara
Hot dog Bahía style with bratwurst, pickle, 
crunchy onion, and tartare sauce
“Hot dog” Bahía styl mit Bratwurst, gurken, 
knusprige Zwiebel und Tartare Sauce

IVA INCLUIDO / VAT INCLUDED / MWST INKLUSIV



PRINCIPALES / MAINS / HAUPTGÄNGE

Tagliatelle con berenjenas y calabacín a las hierbas frescas                   14,00€                                                              
Tagliatelle with aubergine, courge�e, and fresh herbs
Tagliatelle mit Aubergine, Zucchini und frischen Kräutern

Arroz meloso de gambones con puntas de espárragos verdes    17,00€
Creamy rice with jumbo prawns and asparagus �ps
Cremiger Reis mit jumbo Garnelen und Spargelspitzen

Bacalao con�tado sobre cremoso de boniato y vainilla,                  18,50€
cebolla caramelizada y brotes frescos   
Candied cod with creamy sweet potatoe and vanilla, 
caramelised onion and fresh sprouts
Kabeljau con�te auf Thun�schcreme mit Vanille, 
caramelisierte zwiebel und frische Sprossen

Pata de pulpo a la brasa con parmen�er de sobrasada y                                    22,00€
mojo verde
Grilled octopus leg with sobrasada parmen�er and green mojo 
Gegrillter Oktupusbein mit sobrasada Parmen�er und grüner Mojo

Thai curry rojo de pollo con arroz jazmín                        16,00€                                                                                        
Thai chicken red curry with jasmine rice
Roter Hünchen Curry nach Thailändischer Art mit Jasminreis

Pale�lla de cordero mallorquín con verduras asadas,                  22,50€
albaricoque y almendras                             
Mallorquin lamb shoulder with grilled vegetables, apricots and almonds
Mallorquinische Lamm Pale�e mit gegrilltem Gemüse, Aprikosen und Mandeln

Lomo alto con “patató”, girgolas y mantequilla de hierbas                           22,50€
Prime rib with potatoes, oyster mushrooms and herb bu�er
Hochrippe mit Bratkarto�eln, Austernpilzen und Kräuterbu�er

PIDE A NUESTROS CAMAREROS NUESTRAS SUGERENCIAS 
DEL DÍA O TUS CAPRICHOS POR ENCARGO

Ask for our daily specials or order special requests
Fragen Sie  nach unseren Tagesvorschlägen oder bestellen Sie besonderheiten
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DULCES / SWEET / SÜSSES

Helados y sorbetes              2,00€  bola / ball / Kugel
Ice cream and sorbets 
Eis und Sorbets

Gató mallorquín con helado de almendras            6,00€                                                                           
Mallorcan “gató” with almond ice-cream
Mallorquinischer Gató mit Mandeleis

Brownie con helado de vainilla                     6,00€
Brownie with vanilla ice-cream
Brownie mit Vanilleeis

Bizcocho de chocolate con helado de to�ee y crema de cacahuete                6,00€
Chocolate spongecake with to�ee ice-cream and peanutbu�er
Schokoladenbiskuit mit Karameleis und Erdnusscreme

“Piña colada”, piña asada con ron, helado de coco y crumble     6,00€
“Piña colada”, roast pineapple with rum, coconut ice-cream and crumble
“Piña colada”, gebratene Ananas mit Rum, Kokuseis und Krumble

Tarta de queso con frutos rojos                           6,00€                                                                                            
Cheesecake with red berries
Käsekuchen mit roten Beeren

Variado de fruta fresca             6,00€          
Fresh fruit selec�on
Frische Obst Selec�on

PIDE A NUESTROS CAMAREROS LA CARTA DE ALÉRGENOS
Allergy menú available upon request

Um Allergene zu überprüfen Fragen Sie unser Personal
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